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Willkommen in der Vollkornbäckerei & Konditorei
SARTORIUS
in Schöningen!

Brot

Art.-Nr.101 - Feinschrotbrot

 
DEMETER Roggen und Weizen, Wasser, Roggensauerteig u. Thermogerstenmehl. Hefe und Meersalz. 750g

Art.-Nr.103 - Sonnenblumenbrot

 
DEMETER Roggen, Weizen u. Sonnenblumenkerne. Wasser, Roggensauerteig u. Thermogerstenmehl. Hefe und

Meersalz. 750g

Art.-Nr.105 - Soja-Vollkornbrot BIO

 
DEMETER Roggen und Weizen, kbA.: Sojaschrot, Wasser, Roggensauerteig u. Thermogerstenmehl, Hefe und

Meersalz. 750g

Art.-Nr.107 - Landbrot

 
DEMETER Roggen u. Weizen, Wasser, Roggensauerteig u. Thermogerstenmehl. Meersalz. 1000g

Art.-Nr.109 - Kleines Sonne

 

250g
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Art.-Nr.114 - Hafer-Vollkornbrot

 
DEMETER Hafer und Dinkel, Wasser, Dinkel-Sauerteig, Sonnenblumenöl und Thermogerstenmehl. Meersalz.

750g

Art.-Nr.116 - Kleines Kürbis BIO

 
250g

Art.-Nr.120 - ESSENER-Brot Bio

 
Demeter Weizen, kbA.: Mais, Essener Sauerteig, Wasser, kbA.: SB-Kerne, Sesam, Sonnenblumenöl und Kümmel.

Meersalz. 750g

Art.-Nr.148 - Altdeutsches Kreuzbrot Bio

 
DEMETER Weizen und Wasser, kbA.: Sultaninen, Haselnüsse, Orangeat, Eier. Honig, ungeh. Pflanzenfett,

Thermogerstenmehl u. Gewürze. Hefe u Meersalz. 500g

Art.-Nr.150 - Pane Olivia Bio

500g

Art.-Nr.164 - Hefezopf Bio
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Art.-Nr.166 - kl. Weizen-Schrotbrot

 
DEMETER Weizen, Wasser, Honig, ungeh. Pflanzenfett. Acerola- Thermogerstenmehl. Hefe und Meersalz. 500g

Art.-Nr.102 - Das Kernige - BIO

 
Bioland Roggen, kbA.: Sonnenblumenkerne, 3- stufiger Roggensauerteig, Thermogerstenmehl, belebtes Wasser.

Kümmel kbA und Demeter Rübensirup. Meersalz ohne Rieselstoffe und Mais- Backferment. 500g

Art.-Nr.104 - Bauernbrot

 
DEMETER Roggen und Weizen, Wasser, Roggen-Sauerteig u. Thermogerstenmehl. Hefe und Meersalz. 1000g

Art.-Nr.106 - Roggenbrot

 
DEMETER Roggen, Wasser, Roggen-Sauerteig und Meersalz. 1000g

Art.-Nr.108 - Mühlenbrot

 
DEMETER Roggen und Weizen, Wasser, Roggen-Sauerteig u. Thermogerstenmehl. Meersalz .750g 

Art.-Nr.110 - Multikornbrot

 
DEMETER Roggen, Weizen, Gerste, Hirse, Leinsaat, Buchweizen u. Sesam. Soja kbA.: Roggensauerteig, Wasser
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und Meersalz. 750 g 

Art.- Nr.115 - Roggen-Dinkelbrot

 
DEMETER Roggen und Dinkel, Wasser, Roggensauerteig, kbA.: Thermogerstenmehl. Kümmel u. Anis, Meersalz.

750g

Art.-Nr.117 - Dinkelbrot

 
DEMETER Dinkel, Wasser, 3-stufiger-Dinkelsauerteig, Sonnenblumenöl u. Thermogerstenmehl. Meersalz. 750g

Art.-Nr.140 - Buchweizen-Hirsebrot

 
DEMETER Buchweizen, Hirse, Leinsaat, Wasser, Sekowa-Mais-backferment, ungeh. Pflanzenfett und unjod.

Meersalz. 500g

Art.-Nr.149 - Kürbisbrot mit Leinsaat Bio

 
Demeter: Weizen, Dinkel, Thermogerstenmehl, 3- stufiger Dinkelsauerteig. belebtes Wasser. KbA.. Kürbiskerne

und Leinsaat. Unjodiertes Meersalz. 750g

Art.-Nr.163 - Dinkel Vollkorntoast

 
Demeter Dinkel, Wasser. kbA.: ungeh. Pflanzenfett, Acerola- Thermogerstenmehl, Gerstenmalzmehl u. Honig.

Hefe und Meersalz. 500g

Art.-Nr.165 - Hefezopf mit Rosinen Bio
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Art.-Nr.168 - Walnussbrot Bio

 
DEMETER Weizen, Wasser, kbA.: Honig, Walnuss, ungeh. Pflanzenfett. Acerola- Thermogerstenmehl,

Gerstenmalz. Hefe und Meersalz. 500g

Das Buchweizen- Hirsebrot wird wie folgt zubereitet:
Mahlen der Zutaten in separater Mühle, kneten und backen in ausgewaschenen Behältern, separate Auskühlung und

verpacken in Brotbeutel.

Glutenfreiheit kann nur bedingt zugesagt werden, weil durch die eigene Vermahlung unseres Getreides Spuren von
Mehlstaub in der Raumluft sein können!
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Brötchen

Art.-Nr.169 - Demeter Bärlauch-Baquette

 

Art.-Nr.173/174 - Vollkorn Baquette

 
Demeter Weizen, Wasser, kbA.: ungh. Pflanzenfett, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und Gerstenmalzmehl.

Hefe und Meersalz. Bestreut mit Sesam oder Mohn Demeter/kbA.

Art.-Nr.178 - Mehrkorn-Baguette

 
DEMETER Weizen, Wasser, ungeh. Pflanzenfett, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und Gerstenmalzmehl. Hefe

und Meersalz. Bestreut mit Leinsaat, SB-Kerne u. Haferflocken kbA./Demeter

Art.-Nr.181 - Weizenschrotbrötchen

 
DEMETER Weizen, Wasser, kbA.: ungeh. Pflanzenfett. Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und

Gerstenmalzmehl. Hefe u. Meersalz.

Art.-Nr.183 - Weizenschrotbrötchen

 
Demeter Weizen, Wasser, KbA.: ungh. Pflanzenfett, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und Gerstenmalzmehl.
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Hefe und Meersalz. Bestreut mit Mohn kbA./Demeter

Art.-Nr.186 - Spitzwecken

 
DEMETER Weizen, Wasser. KbA.: ungeh. Pflanzenfett, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und

Gerstenmalzmehl. Hefe u. Meersalz.

Art.-Nr.189 - Roggenschrotbrötchen

 
DEMETER Roggen und Dinkel, Wasser, Roggensauerteig, kbA.: Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und

Gerstenmalzmehl. Hefe und Meersalz.

Art.-Nr.191 - Sonnenblumenbrötchen

 
DEMETER Weizen, Wasser, Sonnenblumenkerne. KbA.: ungeh. Pflanzenfett, Honig. Acerola- Thermogerstenmehl

und Gerstenmalzmehl. Hefe und Meersalz.

Art.-Nr.196 - Dinkelbrötchen

 
DEMETER Dinkel, Wasser. KbA.: ungeh. Pflanzenfett, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und

Gerstenmalzmehl. Hefe und Meersalz.

Art.-Nr.172 - Vollkornbaguette

 
DEMETER Weizen, Wasser, KbA.: ungeh. Pflanzenfett, Acerola- Thermogerstenmehl. Hefe und Meersalz.

Art.-Nr.177 - Elmbaguette

 
DEMETER: Weizen und Roggen, Roggensauerteig, Wasser, kbA.: ungh. Pflanzenfett, Honig, Acerola-

Thermogerstenmehl und Gerstenmalz. Hefe u. Meersalz.
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Art.-Nr.180 - Dinkel - Baquette

 
Demeter Dinkel, Wasser, kbA.: Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und Gerstenmalzmehl, ungh. Pflanzenfett.

Hefe u. unj. Meersalz.

Art.-Nr.182 Weizenschrotbrötchen

 
Demeter Weizen, Wasser, KbA.: ungh. Pflanzenfett, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und Gerstenmalzmehl.

Hefe und Meersalz. Bestreut mit Sesam kbA./Demeter

Art.-Nr.185 - Quarksemmeln

 
DEMETER: Weizen, Quark und Milch. Weinstein-Backpulver. KbA.: ungeh. Pflanzenfett, Honig, Eier und

Sultaninen. Meersalz.

Art.-Nr. 187 - Elmkrüstchen

 
DEMETER: Weizen und Roggen, Weizensauerteig, Wasser, ungeh. Pflanzenfett, Honig, Acerola-

Thermogerstenmehl und Gerstenmalzmehl. Hefe und Meersalz.

Art.-Nr.190 Mehrkornbrötchen

 
DEMETER Weizen, wasser, kbA.: Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und Gerstenmalzmehl. ungeh. Pflanzenfett,

Hefe und Meersalz. Bestreut mit kbA./ Demeter: Leinsamen, SB-Kernen und Hafer.

Art.-Nr.195 - Haferbrötchen

 
DEMETER Dinkel und Hafer, Wasser. KbA.: ungeh. Pflanzenfett, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und

Gerstenmalzmehl. Hefe und Meersalz.
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Art.-Nr.199 - Landbrötchen Bio

 
550 + 1050 Weizen

Anmerkung:
In unseren Weizenschrot - Brötchen und Weizenschrotbroten verwenden wir Thermogerstenmehl und Gerstenmalz-

Pulver kbA. 
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Gebäck

*Croissantteig 1:
DEMETER Weizen, Wasser und Pflanzenfett. Kba: Eier, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und

Gerstenmalzmehl, Ziehbutter, Vanille-Extrakt. Meersalz und Hefe.

Art.-Nr.200 - Käsestange Bio

 
Croissantteig 2, kbA.: geriebener Käse, Paprika und Sesam.

Art.-Nr.206 Dinkel-Butter-Croissant

 
Demeter Dinkel, Wasser. KbA.: ungeh. Pflanzenfett, Eier, Ziehbutter, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl,

Gerstenmalzmehl u. Vanilleextrakt. Hefe und Meersalz.

Art.-Nr.214 Früchteplunder Kirsch Bio

 

Art.-Nr.218 - Schweineohr Bio
Milch u. Ei frei!!! 

 
Demeter Dinkel, KbA.: Marzipan, Rohrohrzucker, ungeh. Pflanzenfett, Mandeln, Ei, Aprikosenkonfitüre,

Puderzucker und Vanilleextrakt. Wasser und Meersalz.

Art.-Nr.222 - Haselnuss-Blätterteigstange Bio Dinkel
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Art.-Nr.231 - Chili-Schleife Bio
Milch u. Ei frei!!! 

 

Art.-Nr.233 - Tomate-Mozzarella-Tasche Bio

 
Demeter Dinkelmehl 630, belebtes Wasser, KbA: ungeh. Pflanzenfett, Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Olivenöl,

Kräuter und Rohrohrzucker. Unjodiertes Meersalz.

Crossantteig 2:
Demeter: Weizen, Wasser, kbA.: Eier, Honig, Acerola- Thermogerstenmehl und gerstenmalzmehl. Ziehplatte

Pflanzenfett, Vanille-Extrakt. Meersalz und Hefe.

Art.-Nr.201 - Butter-Weizen-Croissant

 
Croissantteig 1

Art.-Nr.208 - Müslistange Bio

 
DEMETER: Weizen und Milch, Sultaninen kbA., Demeter oder kbA.: Roggen, Hafer, Gerste, Sesam, Leinsaat, SB-

kerne, Mandeln, Haselnüsse, Pflanzenfett, Eier, Honig, Thermogerste u. Gewürz. Hefe u, Meersalz.

Art.-Nr.217 - Schweineohr Bio 
Milch u. Ei frei!!! 

 
Demeter Dinkel, KbA.: Rohrohrzucker, ungeh. Pflanzenfett und Gewürz. Meersalz.

Art.-Nr.220 - Apfeltasche Bio
Milch u. Ei frei!!! 
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DEMETER Weizen, kbA.: Honig, Pflanzenfett, Wasser und Gewürz. Hefe. gefüllt mit Demeter Apfel. Bestreut mit

Mandeln und Puderzucker kbA..

Art.-Nr.230 - Gemüsestrudel Bio

Croissanteig 2, gefüllt mit Demeter Brokkoli und Möhren, Sahne, Käse kbA. und Gewürz.

Art.-Nr.232 - Kürbis-Zucchini-Ecke Bio

 
Croissantteig 2, KbA.: Kürbiskerne, Käse, Kürbis, Zuchini und Gewürz. Meersalz.

Art.-Nr.234 - Dinkel-Spinattasche Bio

 
DEMETER: Dinkel Wasser. KbA.: ungeh. Pflanzenfett, Eier, Acerola- Thermogerstenmehl u. Gerstenmalzmehl.

Hefe u. Meersalz. Demeter: Spinat, Zwiebeln, Tomaten. KbA.: Eier, Sahne u. Gewürz. bestreut mit demeter7kbA.
Sesam und Leinsaat.
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Kuchen

Art.-Nr.264 - Wildfruchtkuchen Bio
Saison 

 

Art.-Nr.272 - Mohnkuchen Bio

 
DEMETER: Weizen, Mohn, Milch und Pflanzenfett, kbA.: Eier, Sultaninen und Haselnüsse, Honig und Gewürz.

Art.- Nr.279 Russischer Zupfkuchen Bio

Art.-Nr.330 - Schlemmerkugel Bio

 
DEMETER Weizen, Pflanzenfett und Aprikosen, kbA.: Nüsse, Kuvertüre, Honig-Marzipan und Mandeln. Honig.

Art.-Nr.356 - Dinkel-Nussecke Bio
Milch und Ei frei!!!
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DEMETER Dinkel. KbA.: Honig, ungeh. Pflanzenfett, Haselnüsse. Weinstein Backpulver, Meersalz und Gewürz. 

Art.-Nr.360 - Dinkelvollkornkeks Bio

Demeter Dinkel. Kba.: Rohrzucker, Butter, Kakao, Eier, Milch, geriebene Zitrone und Vanille-Extrakt.

Art.-Nr.362 - Nusstaler Bio

Art.-Nr.265 - Zwetschenkuchen Bio/Demeter
Saison 

 

Art.- Nr.273 - Dinkel-Apfelkuchen
Milch u. Ei frei!!! 

 
DEMETER: Apfel u. Dinkel, kbA.: Pflanzenfett ungeh. Honig, Rohrohrzucker, Aprikose, Maisstärke, Soja-Milch

und Gewürz. Meersalz und Weinstein-Backpulver. 

Art.- Nr.326 - Zitronenbaiser Bio

 
Demeter Weizen, kbA.: Pflanzenfett ungeh., Eier, Sahne, Rohrohrzucker, Honig, Mandeln, belebtes Wasser,

Zitronensaft, Vanille- Extrakt und Weinstein-Backpulver.

Art.-Nr.350 - Dinkel-Schokotaler Bio
Milch und Ei frei!!!
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Demeter Dinkel, kbA.. Nougat, ungeh. Pflanzenfett, Honig u. Gewürz. Weinstein-Backpulver und Meersalz.
Dekoriert mit Zartbitter Kuvertüre kbA..

Art.-Nr.357 - Dinkel-Nussecke Schoko Bio Milch und Ei frei!!!

 

DEMETER Dinkel. KbA.: Honig, ungeh. Pflanzenfett, Haselnüsse. Weinstein Backpulver, Meersalz und Gewürz.
Mit Zartbitter - Kuvertüre überzogen.

Art.-Nr.361 - Kokostaler Bio
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